
BAUERNHOF-BE-GREIFEN | Ziegen-Tollhaus & Kuh-Laufstall mit Besuchergalerie
Kleintier-Kuschelzone | Schausennerei | Sennschule | Hofladen | Kräutergarten
Molke-Kosmetikverarbeitung | Bauernhofspezialitäten | Verköstigungen & Führungen

... mit allen Sinnen.
NATUR HAUTNAH ERLEBEN



EINTRITTSPREISE NATURHAUTNAH ERLEBEN

BETRIEBSBESICHTIGUNG nur auf Voranmeldung, Dauer ca. 2 Stunden, Preise pro Person;

INDIVIDUALBESUCHER
Kinder bis 6 Jahre frei,
Kinder von 7 bis 14 Jahre -50 %

GRUPPENBESUCHER (ab 12 Personen)
Kinder bis 6 Jahre frei,
Kinder von 7 bis 14 Jahre -50 %

KINDERGARTENGRUPPEN & SCHULKLASSEN 
„Schule am Bauernhof“ - verschiedene Programmpunkte 
sind nach Vereinbarung möglich

INDIVIDUELLE KINDERGRUPPEN 
(Führung ab 10 Kindern) Verschiedene Programmpunkte 
sind nach Vereinbarung möglich

ZIEGEN UND KÜHE MELKEN  
mindestens 2, maximal 6 Personen;
Kinder bis 6 Jahre frei, Kinder von 7 bis 14 Jahre - 50 %
Beginn: 6:00 Uhr bzw. 16:30 Uhr, Dauer ca. 2 Stunden

mit Käsebuffet und 
Molkegetränken

€ 19,50

mit Käsebuffet und 
Molkegetränken

€ 18,00

mit kleiner Verkostung 
und Molkegetränken

€ 10,00

mit kleiner Verkostung 
und Molkegetränken

€ 8,50

mit Jause, Molkegetränken und 
Selbstgemachtem

€ 5,00

mit Jause, Molkegetränken und 
Selbstgemachtem

€ 8,00

mit Brunch bzw. Käsebuffet
und Molkegetränken

€ 25,00

Auf unserem Buffet finden Sie:
• 20 Käsesorten
• Bregenzerwälder Bergkäsesuppe
• Schinken, Speck und Wurst von
   eigenen Tieren
• Brot und Gebäck
• frische Butter
• feine Topfenaufstriche
• heiße Kartoffeln
• Molkegetränke nach Belieben

... gerne auf Anfrage: 
• Kaffee und Kuchenbuffet
• Kässpätzle und Salat
• Führungen für Individualbesucher
• Käsebuffets für Feiern etc.
• Sennkurse

Wir bitten um Reservierung:
T +43 5512 3044 oder
metzler@molkeprodukte.at

NATURHAUTNAH BAUERNHOF BE-GREIFEN

Mit unserem Projekt NATURHAUTNAH haben wir einen Ort geschaffen, an dem energieeffizient und nachhaltig 
gewirtschaftet wird und sämtliche landwirtschaftlichen Prozesse hautnah erlebt werden können. Wir möchten 
unser Lebensthema Bauernhof und alles was dazugehört und was daraus entstehen kann, für jeden be-greifbar 
machen, veranschaulichen und Lust auf die Natur wecken. Vom imposanten Kuh-Laufstall und dem turbulenten 
Ziegen-Tollhaus mit Besuchergalerie über die Kleintier-Kuschelzone, dem Kräutergarten, der Hightech-Kühl- & 
Wärmetechnik bis hin zur Käseherstellung, zur Molke-Kosmetikverarbeitung und zum feinen Hofladen ... haben 
wir nichts zu verbergen! 

Wir wünschen eine schöne Zeit beim Bauernhof-be-greifen, beim Genießen unseres herzhaften Käse- & Bauern-
hofspezialitätenbuffets oder beim Sennen in unserer Sennschule ... Wir freuen uns auf Ihr Interesse und bitten Sie 
um Anmeldung bzw. Terminvereinbarung.

Ihr Metzler Team

Besuch anmelden: T +43 5512 3044, metzler@molkeprodukte.at oder auf www.molkeprodukte.com

METZLER SENNSCHULE FÜR KÄSELIEBHABER
DIE SCHULE DER BESONDEREN ART!

Sehen, Riechen, Schmecken und Fühlen stehen im Mittelpunkt, wenn es darum geht, in unserer Sennschule Ihren 
eigenen, schmackhaften Frischkäse herzustellen. Mit einigen Litern Milch, der richtigen Rezeptur und sorgfältig 
ausgewählten Zutaten werden Sie garantiert erfolgreich sein. Während Ihr Käse mindestens eine Stunde ruht, 
erfahren Sie bei einem Käsebuffet, welche bedeutende Rolle die beim Käsen anfallende Molke spielt. Sie und 
Ihre Familie werden begeistert sein, wenn Sie Ihren selbstgemachten Käse, nach den Rezeptvorschlägen unserer 
Großmutter, zu Hause servieren.

Kursdauer: 	 ca. 4 Stunden
Teilnehmer: 	 mindestens 8, maximal 20 Personen
Kurstermine: 	 nach Vereinbarung: T +43 5512 3044
Kurskosten: 	 € 79,00 pro Person, im Preis inbegriffen sind:
		  • Aperitif, Käsebuffet, Molkegetränke
		  • ca. 600 g von Ihrem selbstgemachten Käse	
		  • Käseverpackung
		  • Rezepte nach Großmutters Art
		  • Arbeitsschürze zum Mitnehmen
		  • Aufnahme in den Sennerclub 
		  • Metzler-Senner-Diplom
		  • 5 % Rabatt auf alle Produkte im Hofladen
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Zu Ihrer Information:
Ein gebuchter Kurs muss mindestens 48 Stunden vor 

Kursbeginn abgesagt werden. Bei Nichteinhaltung werden
die gesamten Kurskosten verrechnet.



Lieber Gast!
Wir wünschen Ihnen eine fabelhafte Zeit beim Bauernhof-be-greifen, freuen uns auf Ihr Interesse und bitten Sie 
um rechtzeitige Anmeldung bzw. Terminvereinbarung: T +43 5512 3044 oder www.molkeprodukte.com

Metzler Käse-Molke GmbH
Bruggan 1025, 6863 Egg, Austria | T +43 5512 3044 | metzler@molkeprodukte.at | www.molkeprodukte.com

Hofladen Öffnungszeiten: MO - FR: 8:00 bis 12:00 Uhr und 13:30 bis 18:00 Uhr, SA: 8:00 bis 12:00 Uhr 	
Bei Betriebsbesichtigungen ist der Hofladen geöffnet.


